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Trendy w zakupie sosOw przez przystacyjna gastronomie

Dynamiczna sprzedaz wyrobow firmy Fanex, pokazuje systematycznie zwiekszajacy sie popyt na
sosy ze strony branzy gastronomicznej. Polacy coraz czesSciej poszukuja produktéw Premium, a
cena nie jest juz najwazniejszym kryterium wyboru. Klientom zalezy jednocze$nie na wyrobach z
tzw. czysta etykieta, ale takze trwalych w uzytkowaniu. NajczeSciej wybieranymi sosami do
gastronomii nadal sa ketchup, musztarda oraz majonez, ale zwieksza si¢ rowniez zainteresowanie
nowoSciami.

Fanex — polski producent soséw, ostatni rok zakoriczyt z kolejnym wzrostem sprzedazy swoich wyrobow
(+15% r/r). Z racji na dobra kondycje catej branzy HoReCa, ilo§¢ produkowanych soséw przez spotke
Fanex na przestrzeni ostatnich lat, systematycznie roSnie.

- Sieci gastronomiczne, restauracje, bary bistro, hotele, firmy cateringowe, stacje paliw, food trucki i
wszelkiego rodzaju punkty typu convenience store — liczba i rodzaj konceptow oraz rozwiqzan dedykowanych
gastronomii stale rosnie. Z tej racji popyt na sosy ze strony branzy, rowniez charakteryzuje sie dynamicznym
wzrostem. Analizujqc wyniki sprzedazowe, widzimy jednak zmieniajqce sie nieco preferencje polskich
Klientow, ktorzy zaczynajq zwracaé uwage na coraz wiecej aspektow — mowi Piotr Kubiczek, Dyrektor
Handlowy w firmie Fanex.

W ciagu ostatnich kilku lat pojawito si¢ na polskim rynku wiele nowosci w kategorii soséw, nie mniej
jednak w dalszym ciagu zdaja si¢ one by¢ caty czas niszowe. Gastronomia najczgsciej sigga po majonez,
ketchup i musztardg, a te lokale ktére chca si¢ wyr6znié¢, komponuja wlasne sosy na bazie wilasnie tych
produktéw.
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